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ANNOTATSIYA

Ushbu magolada muallif Zig'ir moyini rafinatsiya gilish texnologiyasi hagida
ma’lumotlarni keltirib o’tgan.  Bugungi zamonaviy dunyo ishlab chigarish
sohasidagi har bir detalga zamonaviy nigoh bilan garashga undaydi. Shu jumladan
har bir sohani zamonaviy innovatsion texnologiyalardan foydalangan tarzda ishlab
chiqarish qilish magsadga muvofiq bo’ladi.

Kalit so'zlar: yog’-moy sanoati, moy juvoz, ozig-ovgat sanoati, ekstraksiya,
moyli hom ashyo, zig’'ir urug’i va moyi, meva danaklari va sabzavot urug’lari,
margarin mahsulotlari, dezodorasiya, qadoglangan o’simlik yog’i, shrot, olein
kislotasi.

AHHOTAIUA

B oannoii cmamve asmop npueooum ungopmayuro 0 mexmonro2uu paguHayuu
avHAH020 macna. CospemMeHHbIll MUp noowpsem CO8PeMeHHbIl 8327150 HA KANCOYIO
oemanb 6 nNpouzgoocmee. B uacmuocmu, Kaxcoyro ompaciv JicenamenbHoO
NPOU3800UMDb C UCNONB30BAHUEM COBPEMEHHBIX UHHOBAYUOHHBIX MEXHOLOULL.

Kntouesvie cnosa: macnoxcuposas — npoMblUIEHHOCIb,  MACIONCUPOBASL
NPOMBIULIEHHOCMb, NUWEBAs NPOMBILULEHHOCb, IKCMPAKYUsL, MACIOCbIPbE, CeMeHd
U MAcno ibHa, cemena QpyKmos u 08oujeli, MapeapuHosas npooyKyus, 0e3000payusi,
gacosannoe macno, wipom, 0J1eUHOB8As KUCIOMA.

ABSTRACT

In this article, the author provides information on the technology of refining

flaxseed oil. Today’s modern world encourages a modern look at every detail in
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manufacturing. In particular, it is desirable to produce each industry using modern
innovative technologies.

Keywords: oil industry, oil industry, food industry, extraction, oil raw materials,
flaxseed and flaxseed oil, fruit and vegetable seeds, margarine products, mayonnaise,
deodorization, packaged vegetable oil, shrot, oleic acid.

KIRISH

Dunyo miqyosida ozig-ovqat mahsulotlari ishlab chigarish hajmining o’sishi
aholi soni va ehtiyojlarining ko’payishidan ortda qolayotgani sohada amalga
oshirilishi lozim bo’lgan ishlarning ko’lami kengligidan dalolatdir. Shu bois
yuritilayotgan islohotlar samarasini yanada oshirish, davlat va jamiyatning har
tomonlama, jadal rivojlanishi uchun shart-sharoitlar yaratish, mamlakatimizni
modernizasiya qilish hamda hayotning barcha sohalarini liberallashtirish bo’yicha
ustuvor yo’nalishlarni amalga tatbiq etish maqgsadida Prezidentimiz Shavkat
Mirziyoyev 2019 yil 16 yanvar kuni PQ-4118 sonli “yog‘-moy tarmog‘ini yanada
rivojlantirish bo‘yicha qo‘shimcha chora-tadbirlar va sohani boshgarishda bozor
mexanizmlarini joriy etish to‘g‘risi”dagi qarori imzolandi. Bunga ko’ra mamlakatda
yog‘-moy tarmog‘ini rivojlantirish, aholi ehtiyojini yanada to‘laroq qondirish
magsadida ishlab chigarish hajmlarini  oshirish va tayyor mahsulotlar
assortimentlarini  ko‘paytirish  bo‘yicha kompleks chora-tadbirlar amalga
oshirilmoqda. Aynigsa, Prezidentimizning agrar sohaga ilg’or agrosanoat
texnologiyalarini jalb etish, qishloq xo’jaligi infratuzilmasi, irrigasiya va meliorasiya
tizimlarini rivojlantirish va rekonstruksiya gilish, marketing va jahon bozorlariga
chigish bo’yicha yangi texnologiyalarni joriy qilish zarurati va bunda xorijiy
investisiyalarning tutgan o’rni haqidagi mulohazalari e’tiborga molikdir [1].

MUHOKAMA VA NATIJALAR

Zig’ir va kanop moylarini rafinatsiyalash. Bularning tarkibidagi ko’p
miqdordagi o’ta to’yinmagan linol (15-30%), linolen (44-61%), izolinol
kislotalarining bo’lishi hisobiga bular quriydigan moylar hisoblanadi. Moyda sterinlar,
fosfatidlar, uglevodlar bo'lib, shuningdek ular bo’yovchi moddalar mavjud. O’ta
to’yinmagan bu moylarda kislotalarning borligi, neytrallashda misellyar qatlami
yupga va harakatchan sovunli plyonkalar hosil bo’lishiga olib kelib, kungabogar va
paxta moylari soapstoklari uchun xarakterli bo’lgan soapstok parchalari shakllanishi
qiyin kechishi aniglandi. Unda hosil bo’layotgan sovunli sistemalar gidrofil
komplekslari: fosfatidlar, uglevodlar bilan muvozanatlanadi.
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Rafinatsiya gilingan yog’ni iste’molga yoki texnik magsadda ishlatish mumkin.
Rafinatsiyalanmagan yog’ va moylarni esa ishlatish giyinchilikka olib keladi, ba’zi
bir hollarda umuman ishlatib bo’lmaydi. Yog’ tarkibidagi aralashmalar har xil
bo’lganligi uchun rafinatsiya jarayoni kompleks usulda ya’ni moydan chigarib

tashlanayotgan aralashmaning tarkibi, xususiyatiga qarab har xil reagentlar
yordamida ketma-ket operatsiyalar bilan olib boriladi. |
Moylar Tokoferol- | Sterinlar | Sovunlanmay- | Fosfatid-
lar mg% digan moddalar lar, %
Kungaboqar 70 atrofida | 0,50-091 0,5-0.9 0.20-1.40
Paxta 80-100 0,31 0,5-1,5 1,12-2,55
Soya (ekstraksiyalangan) 90-180 B 0.2-0.3 1,90-4.50
Raps 50 atrofida 0,35 0,2-1,0 1,15-1,28
Zig'ir . 0,42 0,5-1,1 0.1-0,88
Yeryong'oq 20-50 0,25 0,1-0.2 0,20-0,28

Zamonaviy rafinatsiya texnikasining rivojlanishi masalalarni kompleks hal
giladi va o’simlik moylari hamroh moddalardan tozalanib, hosil bo’lgan
mahsulotlarni ozig-ovqat sifatida va texnik maqsadda ishlatiladi. O’simlik yog’idan
fosfatidlarni ajratib olib ozig-ovqat va yem sifatida, ishlatilishi sanoatda ko’p
qo’llaniladi. Hozirgi paytda yog’dan qimmatli mahsulot sterin va vitaminlarni ajratib
olish usullari mavjud. Shuningdek, paxta moyidan gossipol mustaqil mahsulot
sifatida ajratib olish usuli ishlab chigilgan. Bunday moylarni gayta ishlash uchun
85% li fosfor kislotasini qo’llash taklif
etilgan. U moy massasiga nisbatan 0,1-0,2% miqdorda qo’shiladi. Zig’ir moyini
gayta ishlaganda fosfor kislotasi miqdori 0,4-0,5% gacha oshiriladi.

Soapstok namligini rafinatsiyalangan moy ko’rsatkichlariga ta’siri

Rafinatsiyalangan Saopstokning namligi, %
moyning 22.2 30.0 35.0 40.0 46.5 50.0
ko’rsatkichlari.
Chigish 90.8 90.3 89.7 88.8 87.6 86.9
miqdori%
Rangi, qizil | 12.4 11.9 8.6 8.0 8.0 8.0
birlikda,13.5sm
galinlikda 35
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sariq birlikda
Kislota soni, mg | 0.3 0.286 0.299 0.295 0.298 0.289
KOH

Seleksiyachilar rapsning kam eruk Kkislotali kanola navidan tashgari kam
linolenli navini ham yaratishdi. Zig’irning kam linolen kislotali navi ham olingan.
Shuningdek, ko’p palmitinli, ko’p stearinli, ko’plinolli, yuqori to’yingan va kam
to’yingan soya yog’lari ham olingan.

Moyni rafinatsiyalash jarayonida NaOH dan foydalaniladi. Bu tadgiqot ishida
1.18 konsentratsiyali eritmadan foydalanildi. Rafinatsiyalanmagan zig'ir moyining
kislota soni 4.27 KOH korsatkichlari va rafinatsiya jarayonidan keyin 2.4 KOH
korsatkichni isbotladi va rang birligi 36, toq sariq rang. Namligi 0.14 aniglandi.

Ishqoriy rafinatsiyalash, yuvish va quritish texnologiyalarining printsipial
sxemalari. Moylarni noxush ta'm va hid beruvchi
moddalardan tozalash texnologiyalarining printsipial :?
sxemasi. Rafinatsiyalangan moylarning sifat
ko’rsatkichlari.

XULOSA

Sanoat usulida  olingan o’simlik  moylari
uchgletsiridlar aralashmasi hamda  yog’simon
moddalardan tashkil topgan. Yog’simon moddalar

o’simlikning yog’li to’qimalarida yig’ilib boradi va yog’ |
birga ajratib olinadi va ular hamrox moddalar deyiladi.

Bu moddalar yog’ va moylar tarkibida oz miqdorda
bo’lsa ham uning xususiyatlariga sezlarli ta'sir ko’rsatadi.
Bularga tarkibida fosfor bo’lgan moddalar (fosfolipidlar),
pigmentlar  (karotin, ksantofill, gossipol, xlorfill),
mumlar (mumsimon moddalar), tokoferollar va yog’da eruvchi vitaminlar, sterollar
(steridlar), erkin yog’ kislotalar, ta'm va hid beruvchi boshga organik moddalar,
sulfolipidlar, glikolipidlar, glikoproteidlar, fosfoproteid birikmalar.

Hamroh moddalarning ayrimlari yog’ning rangi, hidi va ta'mini buzib, uning
ozugaviy va tovar sifatiga salbiy ta'sir gilsa, ayrimlari keyingi qayta ishlash
jarayonlarini giyinlashtiradi.
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